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OEUFS COQUILLE ET (EUFS
COQUILLES BIO

DESCRIPTION DU PRODUIT :

Nos ceufs sont issus de poules pondeuses réunionnaises :

Les oeufs de catégorie A :

- oeufs standards : élevage en cage

- oeufs plein air : élevage avec acces a un parcours extérieur
- oeufs oméga 3 : alimentation comprenant des graines de lin

Les oeufs de catégorie A répondent a des criteres réglementaires qui sont les suivants :

- coquille et cuticule normales, propres et intactes

- forme ovoide

- chambre a air ne depassant pas 6mm

- blanc d’oeuf limpide et gélatineux exempt de corps étrangers (tiche de sang...)

- jaune d’oeuf situé en position centrale de 1’oeuf, de couleur jaune/orangé, exempt de corps
étrangers

- absence de flore type champignons (moisissures, levures) ou bactéries pathogenes

L’alimentation de nos poules est composée de matieres premieres 100% végétales et
minérales.

Les différents calibres des oeufs de catégorie A sont :
- S : petit (43g < masse < 530)
- M : moyen (530 < masse < 63q)

- L : gros (63g < masse < 73Q)
- XL : trés gros (masse = 73Q)
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT :

Caractéristiques physico-chimiques de ’oeuf :
- Composition : cf schéma

Membrane

«—— Pore coquillere interne

<— Membrane
coquillére externe

A o

Cuticule protéique

externe 10-30 pm —» ?
@
<«——— Albumen gélatineux
R ~——— Albumen liquide interne
®

® <« Albumen liquide externe

Caracteéristiques microbiologiques de ’oeuf

- oeuf exempt de moisissures

- oeuf exempt de bactéries pathogénes dont Salmonella enteritidis et Salmonella
typhimurium (absence dans 259)

CONDITIONS D’UTILISATION :

Date de Consommation Recommandée : 28 jours apres la date de ponte

Modalités d’utilisation (par le consommateur) :

- oeufs crus : gobe

- oeufs crus intégrés dans des préparations telles que le steak tartare, la mayonnaise. ..
- oeufs cuits : au plat, dur, brouillé

- oeufs cuits intégrés dans des préparations telles que les omelettes, les gateaux...

- oeufs a demi cuits : a la coque, poché
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N.B. : les oeufs crus et semi-cuits sont a consommer au maximum neuf jours apreés la ponte.
Population pouvant consommer des oeufs :

Les hommes et les femmes en bonne santé et non allergiques aux oeufs peuvent en consommer
librement.

Populations a risque :

Les personnes sensibles constituent la population courant le plus de risques a la consommation
des oeufs : enfants, nourrissons, femmes enceintes, personnes immunodéficientes et personnes
agées.

Condition de conservation :

La température de stockage pour une conservation optimale des oeufs doit étre comprise entre 12
et 15°C avec une humidité relative de 75%, a 1’abri de la lumiere et de 1’air.

Chez le consommateur, les oeufs doivent étre conservés au réfrigérateur pour les protéger des
odeurs qui pourraient affecter leur saveur. Il est recommandé de les conserver dans leurs boites
ou dans le compartiment prévu a cet effet, a une température de 8°C.

LIVRAISON :

Ces produits sont directement livrés par le Producteur.
Ils sont conditionnés par plateau de 30.
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DOPERA

EUFS BIO

Un ceuf bio est un ceuf issu d’un élevage fermier respectueux de 1’environnement et du bien-étre
animal :

Mode de (Eufs de poules en | (Eufs de poules au | Eufs de poules en | Eufs Label Rouge | (Eufs biologiques

production cage (a) sol (a) plein air (a) (b) (c)
Code indiquant le
3 2 1 1 0
mode de production
Type d’élevage En claustration En claustration En plein air En plein air En plein air

Pas de taille maxi
2 batiments de | Batiments de 3000

Taille de I’élevage | (jusqu’a 300 000 | pas de taille maxi | pas de taille maxi
6000 poules maxi poules maxi

poules)

9 poules/mz, avec | 9 poules/m?, avec
750 cm?/poule

Densité dans le 4 niveaux 4 niveaux
(= 13 poules/m?) 9 poules/m? au sol | 6 poules/m? au sol
poulailler superposés superposés
2000 cm?/cage
possibles possibles
4 m2/ poule
minimum, sur un
4 m2/ poule 5 mz/ poule parcours conduit
Espace en plein air aucun aucune
minimum minimum selon les principes
de I’agriculture
biologique
- 100 % végétaux,
- 100 % végétaux,
minéraux et
100 % végétaux, | 100 % végétaux, | 100 % végétaux, minéraux et
Alimentation des vitamines,
minéraux et minéraux et minéraux et vitamines
poules - 95% minimum de
vitamines vitamines vitamines - 50% minimum de
matiéres premiéres
céréales

issus de
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I’agriculture

biologique

Coloration du jaune

de I’ceuf

Alimentation avec
colorant de

synthése

Alimentation avec
colorant de

synthése

Alimentation avec
colorant de

synthése

Alimentation sans
colorant de

synthése

Alimentation sans
colorant de

synthése

Fréquence de

ramassage des ceufs|

pas d’exigence

pas d’exigence

pas d’exigence

au moins 2 fois par

jour

pas d’exigence

Délai entre le jour
de ponte et
I’emballage de

I’ceuf

pas d’exigence

pas d’exigence

pas d’exigence

4 jours maximum

pas d’exigence

Garantie par des

indépendant

certificateur

Qualité supérieure analyses
de I’ceuf sensorielles
réguliéres
Controle tiers Organisme Organisme

certificateur

» 0 =élevage biologique
> le pays d’origine
» XXXO00 = Le code d’élevage, avec le numéro de batiment des poules

>

Les ceufs bio sont identifiables par :

la date de consommation recommandée : DCR

le logo Bio européen et éventuellement le logo AB frangais
le mode d’¢élevage
le pays d’origine

éventuellement la date de ponte (pas obligatoire sur la boite)
la date de consommation recommandée

Sur la coquille on retrouve les mémes mentions codifiées de la fagon suivante :
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COOPERATIVE

Certi Bi
DOcument JustNcatly delvTe 3 loparateur c-0essous conformament & fartize 29(1) du reglemant {CE} n"a34/2007

CERTIFICAT DE CONFORMITE
AU MODE DE PRODUCTION BIOLOGIGUE

1 - Document justificallf n® 20185532831

2 - Oprateur (nom et adresse);
DALLEAL Manuel
5780 CHEMIN DIORE LE REDUIT
97440 SAINT ANDRE

Actiite principaie © Producteur

3 - Organisme de contndie:

CERTIPAG BIO
organisme certificatswr agrée par les Pouvolrs puidlics s0us |8 numer
FR-8I0-09

4 - Categories de produnts/actvite: 5 - DeNnis comme:
Vegatal et proults vagetals |
Calegores Detalls Altres Informations | DeNnies comme
Gel e, riche, gel specique Futur parcours pondeuse Blologlgues
M'entrant pas en miation
Animaux et pmﬂl.l‘hi- animau :
Categores Detalls Altres Informations | Dennkes comme
Aviculiure Pouies pondeuses Blologlgues
AvICURLIe Ceufs Blologigues
£ - Perogeis) de valldie T - Date duides contndlefs) -
D 23082015 au 31122015 ZAMEIHNE

& Le présent document a &t dédlvre sur |a base de I'amicle 29(1) du réglement (CE) du 53472007 & des dispositions du regiement (CE)
S69/2D0E et conformeément au programme de certification en vigueur, ted gu'll est dénnl par |3 dirculaine aMarente de MINAC. L'operateur a
s0umis ses activités a contriie et respecie leg exlgences &tablies aux regiemenis et au programme de certification precibas.

Lauthenticite =t 13 validité de c2 document peuvent edre veriflées sur notre sle Inmemet www. c2rtipagbio.com.

Toute pERSSNNE oU SRS aulre que b bendfclaire visd su prisent ceificat ne eyt Ssiee reference & I3 cetification CERTIPAG BIO pour les prodults visds o
dessurs.

Falt 2 la Roche sur Yon, le ZDEZ01E =
1 lbull-’
Pour CERTIPAG BIC, 50n President A
&
Page n® 171 cofroc
Certipag Bio ——
36 rue Roger Salengro — 23000 LA ROCHE SUR YON

Tel 02 54045 44 32 —Fax 02 91 09 27 !.i—h‘oEDe"ﬁE.mrr‘ FR-EID-0% BE PROCUITS
EA% au capital de 501 000E - SIRET : 790 189 497 000AT = RS La Roche S Yon T SERWICES
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